
Tocai Friulano
Zona di origine: autoctono del Fruli Venezia Giulia.

Vitigno: molto vigoroso, a germogliamento tardivo.

Vino: giallo paglierino anche intenso, con riflessi
verdognoli, l’aroma è fruttato, floreale, al gusto è secco
con una nota tipica che ricorda la mandorla amara.

Denominazione: DOC Friuli Grave.

Abbinamenti consigliati: indicato come aperitivo,
è perfetto con tutti i formaggi freschi, prosciutto di
San Daniele,  frittate  e  carni bianche. 
Va servito a 8 - 10 C°.
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